SUPPEN | SOUPS

PHO BO Traditionelle Rindersuppe auf Saigoner Art
Reisbandnudelsuppe mit Scheiben vom Rinderfilet,
Sojasprossen, Thai-Basilikum, Koriander und weiteren
frischen Krautern

Traditional Saigon-style beef soup — rice noodle soup with
slices of beef filet, bean sprouts, thai basil and coriander

PHO GA Reisbandnudelsuppe mit Hiihnerfleisch,
Sojasprossen, Koriander, Thai-Basilikum und weiteren
frischen Krdutern

Rice noodle soup with chicken, bean sprouts, coriander,
thai basil and other fresh herbs

CANH CHUA TOM siig-siuerliche Suppe mit

Garnelen, frischen Tomaten, Okra, Ananas, Sojasprossen
und frischen Krautern

Sweet and sour soup with prawns, fresh tomatoes, okra,
pineapple, bean sprouts and fresh herbs

MIEN GA Glasnudelsuppe mit Hiihnerfleisch,
Rostzwiebeln und frischem Koriander

Glass noodle soup with chicken, fried onions and
fresh coriander

8,50 €

8,00€

8,50 €

750 €
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5 HOANH THANH SUP Suppe mit Garnelen-Wantan

und Hihnerfleisch-Tranchen, bedeckt von frischem
Koriander

7,50 €

Soup with prawns-wantan and slices of chicken, covered
with fresh coriander

CANH CHUA CHAY (VEGETARISCH/VEGETARIAN)
SUR-sduerliche Suppe mit Tofu, frischer Ananas,
Tomaten, Okra und Sojasprossen, garniert mit frischen
Krautern

7,50 €

Sweet and sour soup with tofu, pineapple, tomatoes, okra
and bean sprouts, garnished with fresh herbs

CANH MIEN (VEGETARISCH/VEGETARIAN)
Glasnudelsuppe mit Tofu, bedeckt von frischem
Koriander und Rostzwiebeln

7,50 €

Glass noodle soup with tofu and roasted onions,
covered with fresh coriander



SALATE | SALADS*

20 GOI GA salat aus Streifen vom Huhn an WeiRkohl
und roten Zwiebeln, verfeinert mit ,Rau Ram*
(vietnamesischer Koriander) und garniert mit Erdniissen

Salad with stripes of chicken, cabbage and red onions,
refined with ,,Rau Rdm* (vietnamese coriander) and
garnished with peanuts

21 GOI DU DU salat aus frischen griinen Papayastreifen,
Garnelen, Karotten, frischem Thai-Basilikum und
Erdnissen

Salad of fresh green papaya stripes, prawns, carrots, fresh
thai basil and peanuts

22 GOI NGO SEN TOM (pikanT/spicY)

Salat aus Lotusstangeln, Garnelen, Karotten, Sellerie
und Gurken, verfeinert mit viethamesischen Krautern,
garniert mit Erdnlssen

Salad of lotus stems, prawns, carrots, celery and cucum-
ber, flavored with vietnamese herbs

23 GOI CHAY (VEGETARISCH/VEGETARIAN)
Salat aus frischem WeilRkohl, Tofu, roten Zwiebeln,
Sellerie und Gurken, verfeinert mit viethnamesischen
Krdutern und garniert mit Erdnlssen

Salad of fresh cabbage, tofu, red onions, celery and
cucumber, flavored with vietnamese herbs and garnished
with peanuts

13,00 €

16,00 €

16,00 €

13,00 €
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HAPPCHEN | SNACKS

30 CHA G|b GA Frittierte vietnamesiche Friihlingsrollen,

31

32

gefiillt mit Hihnerfleisch, Glasnudeln und Morcheln, an
Blattsalat und frischer Pfefferminze, serviert mit Nudc
M3m-Sauce

700 €

Vietnamese fried spring rolls stuffed with chicken, glass
noodles and morels, served with lettuce, fresh mint and
nudc mdm sauce

Ve ~
BANH CUON Gedampfter Reisblatterteig gefiillt mit
Huhnerfleisch, Morcheln und Zwiebelwrfeln an Gurken-
streifen, Sojasprossen und frischem Koriander, serviert
mit Nuwdc Mam-Sauce

10,00 €

Steamed rice pastry filled with chicken, morels, onion
cubes and stripes of cucumber, bean sprouts and fresh
coriander, served with nuéc mdm sauce

BANH TOM Frittierte StRkartoffeltasche,
geflllt mit Garnelen an Salat und frischen Krautern,
serviert mit Nudc M3m-Sauce

12,00 €

Bags of sweet potato, stuffed with prawns and fried,
served with salad, fresh herbs and nudc mém sauce

*zu allen Salaten reichen wir Krabbenchips
to all salads we serve prawn crackers



HAPPCHEN | SNACKS

33 BANH BEO Gedampfte Kiichlein aus Reismehl, bedeckt
mit Mungobohnenpaste und fein gemahlenen, gerdsteten
Krabben, serviert mit Nudc Mam-Sauce

Steamed little cakes of rice flour, covered with mung bean
paste and finely ground, roasted prawns, served with nuoc
mdm sauce

34 TOM LANG BQT In Tempura und Pankomehl frittierte

Garnelen, serviert mit stiS-saurer Chillisauce

In tempura and panco flour fried prawns, served with
sweet and sour chilli sauce

CANH GA CHIEN BO'

Chickenwings auf vietnamesische Art

35

Chicken Wings vietnamese style

36 GOI CU6N TOM vietnamesische Sommerrollen,

gefiillt mit Garnelen, Reisnudeln, Salat, Sojasprossen und
frischen Krautern, serviert mit Twong-Sauce und Erdnissen

Vietnamese summer rolls stuffed with prawns,
rice noodles, lettuce, bean sprouts and fresh herbs,
served with tuong sauce and peanuts

8,00 €

12,00 €

7,50 €

9,00€
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37 BI CUON CHAY (VEGETARISCH/VEGETARIAN)

38

39

Sommerrollen gefillt mit fein geschnittenem Tofu und
Gemdse (speziell gewlrzt), dazu frische Krauter, Salat
und Sojasprossen, serviert mit hausgemachter
Sesam-Sojasauce

8,50 €

Summer rolls filled with finely chopped tofu and vegetables
(specially seasoned), served with fresh herbs, salad, bean
sprouts and sesam soy sauce

? Y
CHA GIO CHAY (VEGETARISCH/VEGETARIAN)
Frittierte vietnamesiche Frihlingsrollen, gefillt mit
GemUse, an Blattsalat und frischer Pfefferminze,
serviert mit Nudc Mam-Sauce

700 €

Fried viethamese spring rolls stuffed with vegetables,
served with lettuce, fresh mint and nudc mém sauce

? ~N by
GOl CUON GA sommerrollen, gefiillt mit Hihnchen-
fleisch, Reisnudeln, Salat, Sojasprossen und frischen
Krautern, serviert mit Twong-Sauce und Erdnlssen

8,50 €

Vietnamese summer rolls stuffed with chicken,
rice noodles, lettuce, bean sprouts and fresh herbs,
served with tuong sauce and peanuts



HUHNERFLEISCHGERICHTE | CHICKEN DISHES

50 GA XAO XA oT (PIKANT/SPICY) . 52 GA KHO GUNG Im Tontopf geschmortes

51

Gebratenes Hahnchenfleisch mit frischem Zitronengras,
Pepperoni und Paprika 18,00 €

Hahnchenfleisch mit frischem Ingwer und Zwiebeln

In a clay pot stewed chicken with fresh ginger
Roasted chicken with fresh lemon grass, and onions

peperoni and bell pepper
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53 GA XAO DUA VA AU PHONG

GA CA RI (PIKANT/SPICY) : Gebratenes Hahnchenfleisch mit frischer Ananas,
Hahnchenfleisch in einer Curry-Kokosmilch-Sauce mit o Ingwer, Paprika und Erdniissen
Kartoffeln, Prinzessbohnen, Zucchini, Paprika und Broccoli : . . . .
' ’ ! ’ c R hick h fresh I
N ey 18,00 € oasted chicken with fresh pineapple, ginger,

bell pepper and peanuts
Chicken in a curry coconut milk sauce with potatoes,
green beans, zucchini, bell pepper and broccoli, served in
a clay pot

o0 0 0 0 0

EXTRA BEILAGEN AUF WUNSCH | ADDITIONAL SIDE DISHES ON REQUEST

COM | REIS | RICE 2,50 €
SOT | SAUCE | SAUCE 3,00€

18,00 €

19,00 €



RINDFLEISCHGERICHTE | BEEF DISHES

70 BO XAO XA OT (PIKANT/SPICY)

Gebratene Tranchen vom argentinischen Rinderhiftsteak,
mit frischem Zitronengras, Pepperoni und Paprika 20,00 €

Roasted beef with fresh lemon grass, peperoni and bell
pepper

hY N ~
71 BO XAO RAU MUONG (NACH SAISON/SEASONAL)
Gebratene Tranchen vom argentinischen Rinderhiftsteak
an vietnamesischem Wasserspinat mit Knoblauch

aromatisiert 20,00 €

Fried beef filet with vietnamese water spinach and garlic

72 BO LUC LAC Kurzgebratene, zarte Wirfel vom
argentinischen Rinderfilet, verfeinert mit Knoblauch,
aromatischen Gewdrzen und mit frischen Tomaten und
roten Zwiebeln an Blattsalat serviert 25,00 €

Stir-fried, tender cubes of beef filet, refined with garlic
and aromatic spices, served with fresh tomatoes and red
onions on lettuce
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73 BO XAO LAN (PikANT/SPICY)
Gebratene Tranchen vom argentinischen Rinderhiftsteak
mit Morcheln, Gurken, Sellerie, Tomaten und Erdnissen
auf Glasnudeln, verfeinert mit Kokosmilch, frischen
vietnamesischen Krautern und Kurkuma

Roasted beef filet with morels and peanuts on glass
noodles, refined with coconut milk, fresh vietnamese herbs
and curcuma

74 BO LA LOT in La-Lét-Blattern gegrilltes argentinisches
Rinderfilet an gedampften Reisnudeln, Salat, frischen
Krautern und Erdnissen, mit Nudc Médm-Sauce

In 16 16t leaves grilled filet of beef with steamed rice
noodles, lettuce, fresh herbs and peanuts, with nudc
mdm sauce

21,00 €

25,00 €



ENTENGERICHTE | DUCK DISHES

80 VITSOT , Little Sa«'-t]‘\on”

81

Knusprig gegrillte

Ententranchen angerichtet auf einem Bett aus
Sojasprossen, Prinzessbohnen, Karottenjulienne,

Weil3- und Chinakohl, serviert mit einer wirzigen Sauce
nach altem Familienrezept

21,00 €

Crispy roasted duck slices on fresh seasonal vegetables
(bean sprouts, lima beans, carrot julienne, white cabbage,
chinese cabbage), served with a spicy sauce according to
an traditional recipe

VIT CHIEN GION XA O'T (pikant/spicy)

Knusprig gegrillte Ententranchen angerichtet auf einem
Bett aus Sojasprossen, Prinzessbohnen, Karottenjulienne,
Weil3-, und Chinakohl, serviert mit einer pikanten
Zitronengras-Sauce

21,00€

Crispy roasted duck slices on fresh seasonal vegetables
(bean sprouts, lima beans, carrot julienne, white cabbage,
chinese cabbage), served with a spicy lemongrass sauce
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82

83

VIT CA RI (PIKANT/sPICY)

Knusprig gegrillte Ententranchen angerichtet auf einem
Bett aus Sojasprossen, Prinzessbohnen, Karottenjulienne,
Weil3-, und Chinakohl, serviert mit einer pikanten
Curry-Kokosmilch-Sauce

21,00 €

Crispy roasted duck slices on fresh seasonal
vegetables (bean sprouts, lima beans, carrot julienne,
white cabbage, chinese cabbage), served with a spicy
curry-coconut milk sauce

VIT 56T GUNG Knusprig gegrillte Ententranchen
angerichtet auf einem Bett aus Sojasprossen,
Prinzesshohnen, Karottenjulienne, Weil- und Chinakohl,
serviert mit einer erfrischenden Ingwer-Sauce

21,00 €

Crispy roasted duck slices on fresh seasonal vegetables
(bean sprouts, lima beans, carrot julienne, white cabbage,
chinese cabbage), served with a refreshing ginger sauce



91

110

111

REIS- UND NUDELGERICHTE | RICE AND NOODLE DISHES

90 MI XAO DON THAP CAM knusprig frittierte

Nudeln mit Hiihnerfleisch, Tintenfisch, Garnelen und

frischem Saisongemuse, Pak Choi und Koriander 24,00 €
Crispy fried noodles with chicken, calamari, prawns,

fresh seasonal vegetables, pak choi and coriander

COM CHIEN TOM Gebratener Reis mit Ei, Garnelen

und frischem Saisongemiise 20,00 €

Fried rice with eqgg, prawns and fresh seasonal
vegetables

eeee 00 00000 06 0 0 0 °o0

92 HU TIEU XAO TOM THIT Gebratene Reisbandnudeln

mit Garnelen, Hihnerfleisch, frischem Sellerie,
Sojasprossen, Koriander und Erdniissen

22,00 €

Fried rice noodles with prawns, chicken, fresh celery, bean
sprouts, coriander and peanuts

VEGETARISCHE GERICHTE | VEGETARIAN DISHES

HU T|€U XAO CHAY Gebratene Reisbandnudeln mit

frischem Saisongemuse, Sellerie, Tofu und Erdniissen

18,00 €

Fried rice noodles with fresh seasonal vegetables, celery,
tofu and peanuts

DAU HU XAO XA OT (pIkanT/sPicY)
Gebratener Tofu mit frischem Zitronengras, Pepperoni

und Paprika 1700 €

Fried tofu with fresh lemon grass, peperoni and
bell pepper
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113 CA RI CHAY

Geschmorter Tofu in einer Curry-Kokosmilch-Sauce
mit Kartoffeln, Prinzessbohnen, Zucchini, Paprika und
Shiitakepilzen, im Tontopf serviert

17,00 €

Braised tofu in a curry coconut milk sauce

with potatoes, princess beans, zucchini, peppers and
shiitake mushrooms, served in a clay pot

(with flavor enhancers)



NACHSPEISEN | DESSERTS

121 BANH CAM Frittierte Sesamkugel, gefillt mit 125 CHUOI NUGNG Kiebreis gefillt mit einer
Mungobohnenpaste und Kokosstlickchen an einer gegrillten vietnamesischen Baby-Banane an einer

cremigen Kokosmilch-Sauce 700 € cremigen Kokosmilch-Sauce und Erdnissen 8,00 €

Sticky rice stuffed with a grilled vietnamese baby banana in
a creamy coconut milk sauce and peanuts

Fried sesame ball filled with mung bean paste and small
coconut pieces in a creamy coconut milk sauce

TAGESDESSERT

Ihre Bedienung fihrt Sie gern in Versuchung

122 CHU6| CH|EN Gebackene Bananen mit Honig
und Sesam 6,50 €

Backed bananas with honey and sesame Our service would love to lead you into temptation

124 BANHBO Gedampfte Reismehlkiichlein mit ,L& duwa“
an einer cremigen Kokosmilch-Sauce 8,00 €
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Steamed little riceflour cakes with ,Ld dua”in a creamy
coconut milk sauce



